BACALLÀ AMB CARXOFES I PÈSOLS

Ingredients: 1 morro de bacallà, 4 carxofes, 250 g de pèsols, 1 ceba mitjana, 1 tomaca madura, 2 ous durs,  oli i sal.
Aquest plat era típic del divendres sant a molts pobles.

Fregirem els talls de bacallà, ja remullats i passats per farina. Les carxofes, partides en quatre bocins, les bullirem només 1 minut. Igualment,farem amb els pèsols. Farem un sofregit de ceba i tomaca, i quan estigui al punt, hi posarem els talls de bacallà, alternant-los amb carxofes i pèsols. Ho cobrirem tot amb el brou de bullir els pèsols i deixarem que faci un bull. Quan gairebé hagi bullit del tot, ho guarnirem amb mitjos ous durs i deixarem fer un xup-xup d’1 minut.

