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vine mimilics amb ol s paisatye’



Les ENOEXPERIENCIES de Vinyes Domeénech posen en valor la biodiversitat botanica de les seves vinyes i els boscos del seu
entorn. Una proposta Unica, diferent que només es pot gaudir en un entorn natural privilegiat on la natura és I'origen i la fi de les
emocions. Sentiras com el paisatge et captiva i et transporta d'una manera honesta a entendre la cultura del vi de la nostra terra i la
seva gent.

Es una proposta feta per un grup de professionals de diferents especialitats per construir unes activitats pensades per harmonitzar
el paisatge, les plantes, les flors i la gastronomia amb els vins de Vinyes Doménech i fins i tot reconéixer i descobrir de quin raim

estas fet.

Tastaras els millors formatges artesanals de Catalunya, descobriras els secrets dels productes de |'anec i el foie, aniras de picnic,
miraras les estrelles guiat per 'astronom Joan Antén Catala i t'encisaras amb la lluna i la importancia que té amb l'agricultura
biodinamica, cuinaras amb les plantes i flors silvestres de la nostra vinya i bosc de la ma de la lolanda Bustos, gaudiras dels plats de
productes de proximitat de la ma d’en Toni Bru i descobriras les receptes tradicionals del Priorat de la ma de la Marta Domeénech de
I'Hostal Sport.

Tot aix0 és possible gracies a tots ells, no t'ho imaginis, vine i prova-ho!
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Un entorn privilegiat

Vinyes Domenech esta ubicada al sud de la comarca del
Priorat (D.O. Montsant), entre la Serra de Llaberia i el
Montalt, situada en un espai natural protegit de gran bellesa
i valor ecologic a 450 metres d'alcada i a 10 Km del mar. Es
un amfiteatre envoltat de muntanyes i de bosc de pins i

alzines, un sotabosc mediterrani amb una orografia molt
irregular.




Passejar i tastar vins singulars entre vinyes

Un racd on es pot passejar entre vinyes i descobrir la
importancia dels tipus de sols, del vent, de la pluja, de
I'alcada, d'una viticultura ecologica i biodinamica per
l'elaboracié d'uns vins mimetics amb el seu paisatge.
Distingint les varietats de raim, els diferents tipus de
Garnatxa i visitant el celler bioclimatic per veure com
descansen i envelleixen els vins.

La finalitat és que la persona que tasti els vins i les herbes i
flors de Vinyes Doménech, pugui entendre i conéixer com
n'és d'important cuidar i respectar la natura per aconseguir
uns vins amb tota I'essencia del paisatge. Ensenyar a estimar
la terra des de les seves arrels, restablint una relacid
perduda entre les persones i la natura a partir del
coneixement de les plantes, i que experimentin una nova
mirada al paisatge.



DESCOBRIR 'HARMONIA ENTRE EL PAISATGE, LES VINYES | ELS VINS

Us hem preparat quatre tipus d’enoexperiencies per gaudir de Vinyes Domenech i el seu univers:

a ENDINSAR-SE AL TERRITORI

a ANEM DE PICNIC

e EXCLUSIU TAST VERTICAL DEL PRIMER ‘VI DE FINCA' TEIXAR DE LA DO MONTSANT
a NITS MAGIQUES



ENDINSAR-SE AL TERRITORI

Una experiéncia exclusiva que et permetra descobrir un paratge Unic,
un racé natural protegit dins la Xarxa Natura 2000, amb una riquesa
natural incomparablei un celler bioclimaticintegrata l'entorn.

Coneixeras la viticultura ecologica i biodinamica, el procés
d'elaboracié artesanal amb microvinificacions per parcelles i
experimentaras amb els diferents sabors, aromes de les plantes i flors
silvestres de les vinyes i el seu entorn.

Descobriras la llum i l'aigua de I'anyada, els diferents tipus de sols,
orientacions, altures, varietats de raims i les diferents mutadons de la
Garnatxa: la Blanca, la Negra, la Peluda, la roja o gris.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 2 hores|11 a 13 hores

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Minim de 2 persones
Idiomes Catala/Castella / Anglés / Frances/ Italia/ Polones

Preu 20 €




ANEM DE PICNIC

Cada primer dissabte de mes des de |'abril fins a I'octubre agafarem el
cistell 'omplirem de formatges, llonganisses i fuets, el pa acabat de
tomar, l'oli de la finca, quatre tomaquets i per suposat, les copes i
ampolles de vi, esmorzarem al mig de les vinyes on parlarem del
paisatge, deles plantesi flors, del raimi dels vins.

Caracteristiquesde |'activitat
Durada 3 hores|10 a 13 hores

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Places limitades a 20 persones
Idiomes Catala/Castella / Anglés / Frances/ Italia/ Polones

Preu 30 €




EXCLUSIU TAST VERTICAL DEL PRIMER
‘VI DE FINCA' TEIXAR DE LA DO
MONTSANT

Tastarem tres anyades de meteorologia ben diferent, perque pugueu
descobrir la importancia de la [lum i de |'aigua de cada anyada. Tots
ells maridats amb diferents foies-gras de la casa Collverd.

El Teixar de Vinyes Doménech és el primer vi de la DO Montsant i el
quart de Catalunya que se li concedeix la prestigiosa qualificacié de “vi
de finca”. Es tracta d’un reconeixement, concedit per I'INCAVI, que a
més de les caracteristiques singulars i climatiques, distingeix els vins de
raims procedents d’una mateixa finca en propietat, que segueix uns
protocols més exigents per part de la DO, de produccié, rendiment i
puntuacié per la seva qualificacié i que tenen una categoria i un
prestigi tant nacional cominternacional al llarg de deu anys.

La finca de Teixar de Vinyes Doménech ve del nom d'un paratge de
Capganes conegut com la Font del Teixar, que conté parcel-les d'una
superficie de 3 ha i es troba ubicada en un espai natural protegit, de
granbellesai valorecologic, entrelaserrade Llaberiaiel Montalt.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 2h
Vins atastar Untastverticaldel Teixar”Vide Finca”
Grups Minim de 6 persones

Idiomes Catala/ Castella/Anglés/Frances/ Italia/Polones

Preu 60€

TEIXAR

GARNATXA VELLA
2009

TEIXAR

GARNATXA VELLA
2014




NITS MAGIQUES

Estrellesi Vi

Vine a compartir amb nosaltres una experiencia inoblidable sota el
firmament estrellat. Cel i terra es donen la ma en aquest indret Unic de
Vinyes Doménech on la natura es mostra de forma exuberant. El nostre
vi neix i creix protegit per frondosos boscos, alts penya-segats, i per un
cel impressionant, que li donen, tots ells, el seu caracter tan especial.

L'astronom Joan Anton Catald ens guiara en un inspirador viatge a
través del nostre univers. Ens sorprendra parlant de I'origen de l'aigua
que nodreix els ceps i que forma part de nosaltres mateixos. Entendrem
els efectes beneficiosos que té la Lluna sobre el nostre planeta, i el
cataclisme que la va crear. | discutirem sobre l'origen de la vida i la
possibilitat que pugui existir en altres llocs del cosmos. Tot aixd
complementat amb un tast dels nostres millors vins, un sopar tipus
coctel, i una observacié a través del telescopi. Tria la nit: 15 de juny o
13 de juliol

20:30 Benvinguda.

20:45 Xerradaii col-loqui.
21:30 Soparitastdevins.
22:30 Observacié del cel.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 3 hores |20 a 23 hores

Vinsatastar Furvus, Teixar “Vide Finca”iel Rita

Grups Places limitades a 20 persones

Idiomes Catala/ Castella/Anglés/Frances/ Italia/Polones

Preu 60€




NITS MAGIQUES

Concert de nit de lluna plenaamb Pep Sala
i el ‘Boig per tu’

Una ocasié Unica per poder gaudir d'un concert privati exclusiu del Pep
Sala a l'aire lliure de les nits de lluna plena dels mesos de Juny i Juliol,
maridat pels millors xefs del nostre pais que ens cuinaran i descobriran
els productes de temporada pensats per gaudir de les Garnatxes de
Vinyes Doménech.

20:30 Benvinguda.

20:45 Xerrada amb el Pep Sala.
21:30 Soparitast de Vins.
23:00 Inici del Concert.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 3 Y%2hores|20a 00 hores

Vins a tastar Bancall del Bosc (blanc), Boig per tu, Vinyes Velles de
Samso.

Grups Places limitades a 40 persones

Idiomes Catala/Castella / Anglés / Frances/ Italia/ Polones

Preu 75€




MARIDATGE DE SENSACIONS

Propostes gastronomiques de fusid entre la natura, el paisatge i els vins de Vinyes Doménech amb els productes de
temporada i cuinats pels xefs del nostre territori:

a AMB PLANTES, FLORS | FRUITS SILVESTRES DEL PAISATGE DE VINYES DOMENECH
a AMB FOIE GRAS DE COLLVERD

a AMB FORMATGES ARTESANALS

a CUINA TRADICIONAL DE L'HOTEL HOSTAL SPORT

G CUINA DE PROXIMITAT AMB EL CELLER L'/ASPIC



MARIDATGE AMB PLANTES, FLORS |
FRUITS SILVESTRES DEL PAISATGE DE
VINYES DOMENECH

per lalolanda Bustos — Xefdel Restaurant La Caléndula

Natura i paisatge al plat i la copa. Un passeig gastronomic per les
Vinyes Doménech del Montsant.

Tast de vins i plats elaborats amb els ingredients silvestres que neixen a
les vinyes. Un menl degustacié a base d'herbes, amels, flors i fruits
silvestres, per poder assaborir i explicar el veritable gust del paisatge, us
ajudara a entendre el valor de la natura i la biodinamica a la vinya amb
ingredients que donen personalitat als vins, recol-lectats per la xef
lolanda Bustos, directament de les Vinyes Domeénech. Una experiencia
que us fara viatjar i sentir el batec al cor d'aquest indret salvatge del

Montsant.

L'activitat es composa d'un tast de plantes, flors i fruits silvestres
comestibles, que creixen vora les vinyes o entremig d’elles; plantes que
donen caracter i terroir amb gust i aromes als vins propis de cada finca.
L'objectiu és donar un discurs sensorial del paisatge a través dels vins i
ensenyar als assistents el despertar de la primavera a les vinyes.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada Entre 2%2i 3 hores |Dinar o sopar

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.

Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Minim de 20 persones

Idiomes Catala/Castella / Anglés / Frances/ Italia/ Polones

Preu 100€

Paral-lelament al tast botanic, es fa un joc sensorial tastant els vins de Vinyes Doménech
que han sortit de la mateixa terra que les plantes silvestres. L'experiéncia conjunta entre
vins ila flora silvestre, esdevé una autentica i real representacié del paisatge.

Si el temps ho permet, es pot fer el tast al mateix temps que es fa una passejada
botanica per les vinyes, identificant i tastant la flora particular de cada vinya. Analisi del
gusti els aromes salvatges.

L'activitat finalitza amb un dinar maridat amb els vins de Vinyes Doménech.



MARIDATGE AMB FOIE GRAS
de Collverd

El Foie Gras, igual que els grans vins, és un producte amb unes
caracteristiques organoléptiques i sensorials extraordinaries, és per aixo
que sén productes que es complementen i mariden perfectament amb
els vins de Vinyes Doménech i més concretament amb les seves
garnatxes.

Collverd i Vinyes Domenech us hem preparat un maridatge seleccionant
cada producte i cercant |'afinitat amb cadascun dels vins de garnatxa:
blancs, negres, joves amb crianga i dolcos. Tot un mén de sensacions.

Collverd és |'empresa pionera a tot l'estat Espanyol dedicada en
exclusiva al'elaboracié de productes del'aneci Foie Gras.

Criant els seus anecs de la manera tradicional, amb el maxim respecte
per I'animal i la millor alimentacié a base de cereals seleccionats.

Les seves granges situades als Aiguamolls de I'Emporda, zona de pas
de les aus migratories i amb un clima ideal per a la cria d'aquests
animals, els permeten elaborar un producte excepcional pels sentits.

Caracteristiquesde |'activitat MENU A MENU B

Durada 2 hores | Dinar o sopar
Mousse de fetge gras al codonyamb el Rita Mi-cuitamb el Rita

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu. o
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles Mousse de fetge gras trufat amb el Furvus Pemil d'anec amb el Furvus

de Samso o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).
( P P ) Mousse de fetge gras a la gamatxa amb el Teixar ~ Confit de cuixaamb el Vinyes Velles de Samsé

Grups Minim de 6 persones
Magretd’anec amb el Teixar
Idiomes Catala/Castella / Anglés / Frances/ Italia/ Polones

Preu 60€




MARIDATGE AMB FORMATGES
ARTESANALS

seleccionats per en Ramon Roset i el Marc Aguilé

Un maridatge dels formatges catalans que millor acompanyen a les
garnatxes, és el gran objectiu d'aquest tast, per oferir aquestes
combinacions a través de tastos sensorials que permetin experimentar
amb les caracteristiques organoleptiques d’aquests dos productes tan
nostres com son els formatges artesanals catalans i les diferents
varietats de garnatxes.

Una visita a les vinyes, acompanyada per una degustadé d'una seleccid
dels diferents tipus de formatge (vaca, ovella, cabra) assessorat per
Marc Aguilé i Ramon Roset, uns grans coneixedors dels formatges de
casa nostra. Tots aixd harmonitzat en exclusiva amb les garnatxes
blanques i negres de Vinyes Doménech.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 2 hores | Dinar

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Minim de 4 persones
Idiomes Catala/Castella / Anglés / Frances/ Italia/ Polones

Preu 25€




MARIDATGE DE CUINA TRADICIONAL DE
L'HOTEL HOSTAL SPORT

per |'Omar Morales — Xef del Restaurant Hotel Hostal Sport

Harmonia entre garnatxes i guisats, en un "parada i fonda" centenaria,
on el bon fer de |la Marta Domeénech ens fara sentir coma casa.

Hotel Hostal Sport. Fent historia des de 1923 al Priorat, I'Sport és un
establiment de "parada i fonda" situat al centre de Falset. Hotel
gastronomic i familiar amb 28 habitacions, tres salons polivalents,
jardins privats, restaurant, bar amb cuina catalana tradicional a ['estil del
Priorat i vins DO Montsant i DOQ, principalment. Els guisats, recepta de
les avies, son la millor manera d'entendre el Priorat i més encara quan
els acompanyem amb les garnatxes de Vinyes Doménech.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada Entre 2%2i 3 hores |Dinar o sopar

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Minim de 6 persones
Idiomes Catala/Castella / Anglés / Frances/ Italia/ Polones
Preu 60€

MENU A

Primers
Sopa freda de pa amb tomaquet i maduixa,
llagostins i alvocat
Amanida de patata amb bacalla, tomaquets
d'estiu i oli de picada
Amanida de meld, sindria, formatge feta i
vinagreta de menta
Tomaquet de temporada amb ventresca

*kk

Segons
Pollastre a la catalana
Botifarra de Proximitat amb mongetes del ganxet
Bacalla amb mongetes del ganxet
Saltejat de calamars amb sofregit catala i papada

*kk

Postres
Crema catalana amb carquinyolis
Menjar blanc amb ametlles i cruixent de cereals
Pinya a la vainilla amb gelat de iogurt
i pellde llima
Assortit sorbets i gelats

MENU B

Per Picar
Croquetes tradicionals de la casa
Anxoves del Cantabric
Bunyols de Bacalla
Pa de coca amb tomaquet de penjar
Amanida de Raim ifeta
Secallonaiculana de Falset

*kk
Segon a triar

Peix del dia al forn amb patata, ceba itomaquet
o

Guisat tradicional de la casa

*kk

Postre
Cheesecake amb gelat de gerdsicoco



MARIDATGE DE CUINA DE PROXIMITAT

AMB EL CELLER L'ASPIC
per en Toni Bru — Xef del Celler de I’Aspic

En Toni Bru xef i sommelier del Celler de I’Aspic és un gran coneixedor
dels vins del Montsant i Priorat, aixi com un dels promotors i una de les
persones que més ha apostat pels productes de proximitat i ecologics a
la seva cuina.

Us oferim un maridatge amb productes de temporada del Priorat i de
les Terres de I'Ebre.

Cada plat esta pensat per maridar amb una de les garnatxes de Vinyes
Domeénech, perquée amb aquesta simbiosi volem que gaudiu de
I'essencia dels aromes, gustos i del paisatge de la nostra terra i dels
nostres vins.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada Entre 2%2i 3 hores | Dinar o sopar

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Minim de 6 persones
Idiomes Catala/Castella / Anglés / Frances/ Italia/ Polones

Preu 60€

MENU A VINYES DOMENECH

Entrant
Tartar d’escalivada amb sardina fumada

*kk

Primer
Empedrat de mongetes “Ull de Perdiu”
amb bacalla

*kk

Segon
Pollastre de pota negra amb alberginia

*kk

Postre
Maté de Capafonts amb préssecde vinya

MENU AL CELLER L'ASPIC

Entrants
Aperitiu del dia
Tartar d’escalivada amb sardina fumada

*kk

Primer

Rossejat d'arros amb musclos del Delta

*kk

Segon

Xai Ripolles rostit al forn amb alberginia blanca

*kk

Postre

Assortit de formatges catalans

o
Sopa freda de sindria amb gelat de logurt



EMPRESES

Us oferim en plena natura, dins d’un ambient ric en estimuls i sensacions, una série de serveis per empreses i grups:

TEAMBUILDING
STRESS MANAGEMENT

DE QUIN RAIM ESTAS FET?
MINDFULNESS

L'ART DE L'ESCOLTA ACTIVA

ESDEVENIMENTS



TEAMBUILDING

Aquestes activitats han estat confeccionades amb una metodologia
Unica i innovadora, que combina |'aprenentatge experiencial i sensorial
a través del mdn del vi, recolzant-nos en tot moment amb els
descobriments més recents en neurociéncia, per poder treballar aquests
continguts en sessions de dinamitzacié de grups, amb el recolzament
de formadors-coach, al celler de Vinyes Doménech.

Experimentar a la nostra pell els temes que tractarem, ens portara cap a
I"autodescobriment personal i a una comprensié global del que ens
envoltai vivim dia a dia.

A través del tast i mitjangant dinamiques vivencials al voltant del vi, amb
un sommelier, es duran a terme analogies entre el mén laboral i el vi,
per poder desenvolupar i potenciar les habilitats directives, aixi com les
comunicatives i creatives, per tal de que cadascun dels participants
pugui respondre davant els seus propis reptes professionals i
interpersonals amb més autenticitat, creativitat i eficacia.




STRESS MANAGEMENT

Queé passa al cervell quan experimentem poco molt estres?
Com utilitzar aquest coneixement per optimitzar el nostre rendiment?

La gestié de I'estrés ens permet millorar les relacions a la feina, tant
amb els nostres equips, proveidors, clients, companys, etc.

Continguts

» Estréssaludableiinsalubre.

+ Elsimpactes de les emocions.

+ Estrategies per fer front a situacions dificils.

* lIdentificar, acceptar i ‘estar amb’ les emocions (enfocament
emocional).

+ Canviar la perspectiva (enfocament mental).

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 4 5 hores amb Coffee breaki dinar

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Maxim 30 persones
Idiomes Catala/ Castella / Anglés / Alemany

Preu A consultar




DE QUIN RAIM ESTAS FET?

Desenvolupar |'autenticitat per a un major impacte i millora delsresultats.

L'autenticitat crea connexié, confianga i inspira als altres. Desenvolupar
la capacitat de ser autentics i conrear les diferéncies, per tal d’obtenir
un major impacte en els altres i millorar els resultats.

Continguts

* Introduccio al'autenticitat i la seva importancia.

+ Elsdiferents elements de |"expressié auténtica.

» Explorarles qualitatsiles fortalesesnaturals Uniques.
* Identificar valors personals.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 4 Y hores amb Coffee breaki dinar

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Maxim 30 persones
Idiomes Catala/ Castella / Anglés / Alemany

Preu A consultar




MINDFULNESS

Prendre consciencia del moment, |’experiéncia de I'aquii ara.

Entre els beneficis del Mindfulness ens trobem la millora de la gestié de
I'estrés i la intel-ligéncia emodonal, aixi com ens permet millorar la
creativitat, memoria, claredat mental, millorant les nostres idees i
relacions, reduint errors.

Continguts

* Introduccié al Mindfulness.

+ Elpoderdels nostres pensaments.

* Patrons de pensament automatic.

» Habilitats d'autogestio i integracié del Mindfulness.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 4 hores amb Coffee breaki dinar

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Maxim 30 persones
Idiomes Catala/ Castella / Anglés / Alemany

Preu A consultar




LART DE LESCOLTA ACTIVA

No facis servirnomés les teves orelles.

L'escolta activa fomenta la confianga i promou comportaments que
tendeixen cap a la creativitat, productivitat i la resolucié positiva dels
problemes.

Continguts

* Elstresnivells d'escolta.

» Escolta activa, creacié de confianca i connexié amb els altres.

* Modelsd'escolta.

* Empatia, el seu desenvolupamenti expressid (escolta empatica).
+ Elsparanysde |'escolta i comevitar-los.

Caracteristiquesde |'activitat

Durada 3 hores amb Coffee breaki dinar

Bancal del Bosc(blancinegre), Furvus o Boigper tu.
Vinsatastar Possibilitat d'afegir el Teixar “Vi de Fina”, Vinyes Velles
de Samsé o el Rita (es valorarael preu d’ampolla sencera).

Grups Maxim 30 persones
Idiomes Catala/ Castella / Anglés / Alemany

Preu A consultar




ESDEVENIMENTS

Situat en un entorn privilegiat i gracies a unes magnifiques instal-lacions,
a Vinyes Domeénech es poden organitzar tot tipus d’esdeveniments per
a grups, empreses i particulars tant al porxo, terrasses exteriors o sala
del celler:

»=  Showrooms, presentacions o promocions de producte.
=  Jornadesd'incentius.

*  Reunions d'empresa.

= Celebracions privades.

Esdeveniments personalitzats que poden anar acompanyats d’una
experiencia gastronomica a mida on la creativitat, |'Us de productes de
proximitat i els petits detalls, poden donar un caire distintiu al teu
esdeveniment.

Caracteristiquesdels esdeveniments

Preu esdeveniment Cotitzacié segonsles necessitats del client

Preulloguer espai A consultar
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